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Salate:

Dessert:

Kalte Speisen :

Warme Speisen:

Preis pro Person

e

Matjesfilet "Hausfrauenart

Fein garnierte Schinkenplatte
Rustikale Bauernplatte
Feiner Nudelsalat

Ofenfrisches Gebdck

| G D |

Ofenfrisches Spanferkel mit Kraut und Seviettenknodel

Burgunder Rindsbraten vom Almrind mit Teigwaren

————1

Gebackene Hiihnerfilet in Mandelpanier

Gemiisestrudel mit Krdutersauce

i |

Frisches Salatbuffet mit Salaten der Saison

Siifie Strudelvariation

Topfencreme mit Beerenroster

Schokoladenmousse

€ 46,00




Kalte Speisen :

Warme Speisen:

Salate:

Dessert:

Preis pro Person

Matjesfilet ""Hausfrauenart™

Hausgebeizter Frischlachs mit Dillsenfsauce
Rosa gebraenes Roastbeef mit Sauce Tartare
Rustikale Bauernplatte

Carpaccio vom Almrind mit frischem Grana

Ofenfrisches Gebdick

Gekochter Tafelspitz und Schulterscherzerl mit Bouillongemiise, Rosti
und Schnittlauchsauce

Salzburger Bierbartl mit Speckkraut und Serviettenknaddel
Feines Kalbsgulasch vom Biomilchkalb mit Butternockerl

Zarte gebackene Schweinsmedaillons

Frisches Salatbuffet mit Salaten der Saison

Siifie Strudelvariation

Frischer Fruchtsalat

Schokoladenmousse

Internationale Kiiseplatte mit Trauben und Niissen

€ 56,00




ET2 £ Ml Pt Bt 1 Z o L O T ) B W G B T 3 T ey O O o 2 S e B T O B e D S ) R D I T O e £ Ll 23 o b B N G B e A B A A D

T FRE PR EET) =T @ BT ) e e TR BN BT eV ETE Y S |

| Kalte Speisen :

Warme Speisen:

Salate:

| Dessert:

| Preis pro Person
1

BUFFET
®  SCHONBRUNN

Feines Tafelspitzsiilzchen mit rotem Zwiebel und steirischem Kiirbiskernél
Wiirziges Beef Tartare

Hauchdiinn geschnittener Rohschinken mit Melone

Griechischer Bauernsalat

Ofenfrisches Gebick

Rosa gebratenes Roastbeef mit Speckfisolen und Zwiebelerdiipfel

Gekochter Tafelspitz vom Almrind mit Rosti und Boulliongemiise

Gebackenes Kalbsschnitzel vom Biomilchkalb

ZLartrosa Schweinsmedallions in Gorgonzolasauce mit griinen Nudeln

Gegrilltes Lachssteak mit Zitronenbutter und Petersillerdipfel

Frisches Salatbuffet mit Salaten der Saison

Siifie Strudelvariation
Frischer Fruchtsalat

Internationale Kiseplatte mit Trauben und Niissen

Tiramisu

€60,00
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